
 

Prix nets en euros 

SALADES & ENTRÉES  
(SALAD & STARTERS) 

 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                                                                                                                                                                                            

CROUSTILLANT DE CHÈVRE, POMME CONFITE, PIGNONS, MIEL, BOUQUET DE SALADE ET CHOUX ROUGE 18,50 
Crispy hot goat cheese with candied apple, pine nuts, honey, salad and red cabbage. 
 
SALADE CAESAR AU POULET BRAISÉ 19,50  
(SALADE, POULET, CROÛTONS, TOMATE, OEUF POCHÉ, PARMESAN, SAUCE CAESAR) 
Salad with chicken, crouton, tomato, parmesan, poached egg. 

 
FARANDOLE MONÉGASQUE 22,00  
(TOURTE, PISSALADIERE, BARBAJUANS, PANISSES, POIVRONS A L’HUILE, SALADE) 
Mixed local specialities. 

 
VELOUTÉ DE LEGUMES DU MOMENT, PETITS CROÛTONS ET FROMAGE RAPÉ 18,50 
Vegetable cream soup of the moment.  
 
FLAN DE COURGE ET CHÂTAIGNES, MIEL ET LÉGUMES DE SAISON 18,50 
House made pumpkins and chestnuts flan with honey and seasonal vegetables.  
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

"En Amour comme en Cuisine, ce qui est vite fait est mal fait…" 
"In Love, as in Cooking, if it is quick, it is wrong…" 

 

 
   

Paiements acceptés               Carlo                                                                                        Wifi                           Facebook 



 

Prix nets en euros 

PIZZAS 
 

 : 
MARGUERITE 14,00  
(TOMATE, MOZZARELLA) 
Tomato, mozzarella.  
 

PROSCIUTTO 15,50  
(TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON, ORIGAN) 
Tomato, mozzarella, ham, origan. 
 

REINE 16,50  
(TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON, CHAMPIGNONS, ORIGAN) 
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, origan. 
 

ATOMICA 18,00 
(TOMATE, MOZZARELLA, SPIANATA PICCANTE, POIVRON, ORIGAN) 
Tomato, mozzarella, spianata piccante, bell pepper, origan 
 

CANNIBALE 18,50  
(TOMATE, MOZZARELLA, VIANDE HACHÉE, OIGNONS CONFIT, POMMES GRENAILLES, ORIGAN) 
Tomato, mozzarella, minced beef meat, onion jam, new potatoes. 
 

TIROLO 18,50 
(TOMATE, MOZZARELLA, SPECK, GORGONZOLA, COPEAUX DE PARMESAN) 
Tomato, mozzarella, speck, gorgonzola cheese, parmesan. 
 

 : 
POLLO E FUNGHI 17,50  
(MOZZARELLA, POULET BRAISÉ, POÊLÉE DE CHAMPIGNONS, PERSILLADE, COPEAUX DE PARMESAN)  
Mozzarella, chicken, mushrooms with garlic, parsley, parmesan cheese. 
 

CALZONE CAMEMBERT 18,00 
(CAMEMBERT, SPECK, MIEL ET PIGNONS) 
Camembert cheese, speck, honey and pine nuts. 
 

4 FROMAGES 17,50  
(CRÈME, MOZZARELLA, CAMEMBERT, CHÈVRE, GORGONZOLA) 
Cream, mozzarella, camembert, goat cheese, gorgonzola. 
 

CAPRA 17,50  
(MOZZARELLA, CHÈVRE, PIGNONS ET MIEL) 
Mozzarella, goat cheese, pine nuts and honey. 
 

REBLOCHON 19,50 
(MOZZARELLA , CRÈME, REBLOCHON, CHÂTAIGNES, POMMES GRENAILLES, OIGNONS CONFIT) 
Mozzarella, cream, reblochon cheese, mushrooms, onion jam, new potatoes. 



 

Prix nets en euros 

PÂTES / RISOTTO 
(PASTA AND RISOTTO DISHES) 

 
 
 
 
 

GNOCCHI GRATINÉS FAÇON CARBONARA, SPECK ET PARMESAN 24,50  
Gnocchi pasta with speck and parmesan cheese cream sauce. 

 
CONCHIGLIONI AUX CALAMARS ET PERSILLADE, CRÈME SAFRANÉE 25,50 
(PÂTES EN FORME DE COQUILLAGE) 
Conghiglioni pasta with squid garlic and parsley, cream saffron sauce. 
 
RISOTTO AUX CREVETTES ET LÉGUMES DU MOMENT, JUS DE CRUSTACÉ 26,50 
Risotto with shrimps and vegetables with shellfish sauce. 
 

 
 

VIANDES 
(MEAT DISHES) 

 
 
 
 
 

“LE MONTAGNARD” CHEESEBURGER FRITES ET SALADE VERTE 24,50 
(STEAK HACHÉ, REBLOCHON, CONFIT D’OIGNONS, SPECK) 
Burger with Reblochon cheese, onion jam, speck served with French fries and salad. 

 
WOK DE POULET SAFRANÉ, LAIT DE COCO, ET SES NOUILLES DE RIZ SAUTÉES 24,50  
Chicken Wok, coconut milk, saffron, rice noodles and vegetables.   
 
SOURIS D’AGNEAU BRAISÉE ET SON JUS AUX POIRES RȎTIES, PURÉE DE PANAIS   29,50 
Roasted lamb shank with parsnip mash. 
 
FAUX-FILET À LA PLANCHA, SAUCE MARCHAND DE VIN, POMMES GRENAILLES 27,50  
Sirloin steak on the Plancha, red wine sauce and new potatoes. 

 
 
 
 
 
 



 

Prix nets en euros 

POISSONS ET CRUSTACÉS 
(FISH AND SHELLFISH DISHES) 

 
 
 
 
 

CALAMARS À LA PERSILLADE POMMES GRENAILLES ET LÉGUMES DU MOMENT 27,50 
Squid in persillade with new potatoes and vegetables. 

 
WOK DE CREVETTES SAFRANÉ, LAIT DE COCO, ET SES NOUILLES DE RIZ SAUTÉES 25,50  
Shrimp Wok coconut milk, saffron, rice noodles and vegetables. 
 
FILET DE DORADE, CHAPELURE DE CHÂTAIGNES, CRÈME DE COURGES ET LÉGUMES DU MOMENT 29,50 
Sea bream in fillet, chestnut breadcrumbs, pumpkin cream and vegetables. 
 
 
 

MENU ENFANT à 14,50  
 (CHILDREN MENU)   

(Maximum 12 ans - maximum age 12 years)  

 
PIZZA PROSCIUTTO 

(SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON, ORIGAN) 
Tomato, mozzarella cheese, ham, origan. 

 
OU 

 
STEAK HACHÉ, FRITES 

Chopped steak with French fries. 
 

OU 
 

PÂTES COQUILLAGE NAPOLITAINE 
Conchiglioni pasta with tomato sauce. 

 
********** 

 
PETIT POT GLACÉ « SUNDAY » 

Sunday Ice cream. 
 

OU 
 

MOUSSE CHOCOLAT 
 Chocolate mousse.  

 
 



 

Prix nets en euros 

FORMULES DU MIDI 
(SAUF WEEK-END ET JOURS FÉRIÉS)  

(QUANTITÉS LIMITÉES – JUSQU’À ÉPUISEMENT)  
NOT WEEKEND AND PUBLIC HOLIDAYS 
(SERVED ONLY AT THE LUNCH TIME) 

 
 

VELOUTÉ DE LÉGUMES DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 
 27,50€ 

Vegetable cream soup of the moment + Today's special + Dessert 
of the day 

 
OU 

 
VELOUTÉ DE LÉGUMES DU JOUR + PLAT DU JOUR 

22,00€ 
Vegetable cream soup of the moment + Today's special 

 
OU 

 
 PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 

22,00€ 
Today's special + Dessert of the day 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

Prix nets en euros 

"Le meilleur moyen de résister à la tentation c’est d’y céder..." 
"The only way to get rid of temptation is to yield to it..." 

 (Oscar Wilde) 
          

DESSERTS 
(SWEETS) 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
CAFÉ GOURMAND 10,50    
Gourmand coffee. 
 

CAFÉ « MARTINI » GOURMAND 20,00    
Gourmand coffee Martini. 
 
 

PÂTISSERIE DU JOUR  8,50  
Pastry of the day. 
 

CRÈME CARAMEL MAISON À LA NOIX DE COCO 8,50 
Cream caramel with coconut. 

 

TIRAMISÙ MAISON 9,50  
Homemade Tiramisu. 
 

POIRE AU VIN ROUGE, GLACE VANILLE 8,50 
Pear with red wine and vanilla ice cream. 
 

BRIOCHE FAÇON « PAIN PERDU » ET SA GLACE VANILLE 9,50 
Brioche « pain perdu » style, vanilla ice cream. 
 

MI-CUIT CHOCOLAT CŒUR PRALINE SANS GLUTEN, GLACE VANILLE 9,50    
Chocolate cake, hazelnut, vanilla ice cream. 
 

PROFITÉROLES GLACÉES 9,50 
Profiteroles with vanilla ice cream and chocolate sauce. 
 

ASSORTIMENT DE GLACES OU SORBETS AU CHOIX 9,00  
Assortment of ice cream and sorbets. 
 

DAME BLANCHE (GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY) 9,50  
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream. 
 

CHOCOLAT LIEGEOIS 9,50  
(GLACE CHOCOLAT & VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY)  
Chocolate and vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream.  
 

CAFE LIEGEOIS (GLACE VANILLE, GLACE CAFE, SAUCE CAFÉ, CHANTILLY) 9,50 
Vanilla and coffee ice cream, coffee sauce, whipped cream. 
 

COUPE MONACO (GLACE VANILLE ET CASSIS, CRÈME DE CASSIS, CHANTILLY) 11,50 
Vanilla and blackcurrant ice cream, blackcurrant liqueur, whipped. 
 

COUPE COLONEL (GLACE CITRON & VODKA)  11,50 
Lemon sorbet and vodka.  


